
Herbstbuffet 09.10.26 
 

Vorspeisen 
 

Kürbis-Curry-Cremesuppe 
wahlweise mit einem Geflügelspieß 

 
Rustikale Brotauswahl 

Griebenschmalz | Kräuterquark | gesalzene Butter 
 

Salatbuffet 
 

 Hauptgänge 
 

Rheinischer Sauerbraten vom Weiderind 
kräftige Soße mit Rosinen | Apfelrotkraut | Salzkartoffeln 

 
ZARTER HIRSCHKALBSBRATEN 
gefüllte Birne | Rosenkohl | Kroketten 

 
Poulardenbrust in Apfel-Calvados-Soße 

Brokkoli | Rösti 

 
Duett vom Lachsfilet & St. Petersfisch 

Rahmsauerkraut | Kartoffelpüree 

 
Karamellisierter Kürbis  

mit Feta überbacken 
 

Schupfnudeln 
 

winterliches Gemüse 
 

Dessert 
 

Vanilleeis  
mit heißen Zimt-Rotwein-Pflaumen 

 
& verschiedene hausgemachte Cremes 

 
37,90 € p.P. 

Kinder 6 – 12 Jahre 18,00 € 


