Vorspeisen und Suppe

GEBACKENE CHAMPIGNONS IN DER KRAUTERKRUSTE
Sauce Béarnaise | ofenfrisches Baguette ~#PE5< 12 90

SCHARF ANGEBRATENE GARNELEN IN KNOBLAUCH-OLIVENOL

Aioli | ofenfrisches Baguette ~#“PEE< 17 90

WESTFALISCHE FESTTAGSSUPPE NACH EIGENER REZEPTUR

Blumenkohlroschen | MarkkloBchen |Eierstich ##°% 7 80

Salate Vegetarisch

LANDHAUS GARTENTRAUM DREI SPINATKNODEL

frische Pfliicksalate | knackige Rohkost
Champignons | Croutons
Balsamico Vinaigrette *“" 16,90

wahlweise mit
In Curry gebratene Poulardenbruststreifen
Lauch | geschmorten Champignons
ABDEGK]I 19 50

gebackenem Schafskase #®° 19,50

in Knoblauch-0livendl gebratene Garnelen
Aioli #5625 50

150 g Rumpsteak | Krauterbutter
Walnussvinaigrette #& 25 &M 96 50

Salbeibutter| wirziger Bergkase
bunter Beilagensalat vom Buffet
AB,D, G, M K »]5’50

GUNTHERS VEGANES CURRY

Zucchini | Paprika | Aubergine
Ingwer | Kaiserschoten | frische Krauter
Kokosmilch | Basmatireis
GEKM 1690

BEILAGENSALAT VOM SALATBUFFET

stellen Sie sich Ihren Salat nach Ihrem
Geschmack selbst zusammen 5,50

Empfehlung des Kiichenchefs

“PAVE”

in Knoblauch-Krautermarinade eingelegtes Fleisch vom Rind, Kalb und Schwein
herzhafte KrdutersoBe | Knoblauchmayonnaise | warmes Baguette | bunter
Beilagensalat vom Buffet #8PECKM™ 954 50



CAlauptpenichte

Unsere Bestseller

HORSTER FILET PFANNE

drei verschiedene Filets | Rostzwiebeln | hausgemachte Krauterbutter |
Rosti | bunter Beilagensalat vom Buffet ##PEG<M 27 50

SCHNITZELPFANNE

Jungschweinschnitzel | RahmsoBe aus Zwiebeln, gekochtem Schinken und frischen
Champignons mit Kase gratiniert | feines Gemuse | goldgelbe Pommes frites

*AB.D,E,G.H,KM®

26,00

“LIPPERPFANNE"

saftige Steaks | PfefferrahmsoBe | Schinken | Bratkartoffeln |
bunter Beilagensalat vom Buffet #8056KM 26 50

Klassiker mit Fleisch

RHEINISCHER SAUERBRATEN VOM WEIDERIND

Kraftige SoBe mit Rosinen | kleiner Bratapfel
Apfelrotkraut | KartoffelkloBe #BPKENM 96 90

ZWEI WIENER SCHNITZELVOM KALB

Bratkartoffeln | bunter Beilagensalat vom Buffet

A8OM° 27,90

POULARDENBRUST IN FRUCHTCURRYSOSSE

gebackene Ananas im Kokosmantel
Basmatireis ~*PEGHK 18 90

JUNGSCHWEINSCHNITZEL “WIENER ART”

goldgelbe Pommes frites | bunter
Beilagensalat vom Buffet ##PE6IM 49 50

wahlweise mit: RahmsoBe mit gebratenen
Pilzen oder PaprikasoBe ,ungarischer Art®
ABD.EGIKMH 22750

Fisch und Steaks

ZANDERFILETS “ANDALUSISCHE ART”
AUF HAUT GEBRATEN

frische Krauter | Knoblauch | Olivendl |
Rosmarinkartoffeln | bunter Beilagensalat vom
Buffet ®PEFGAM 25 90

220 G RUMPSTEAK “WILDER MANN"

Senf | gebackene Zwiebelringe | frische
Champignons | Kroketten | bunter
Beilagensalat vom Buffet #8PEEHKM 37 80

220 G PFEFFERSTEAK VOM RINDERFILET

CalvadosrahmsoBe | grine Pfefferktrner |
gebratene Champignons | Rosti
bunter Beilagensalat vom Buffet A80EHEKM
37,90



Dessentauswar!

DESSERTVARIATION “LANDHAUSTRAUM"

mit viel Liebe zubereitet| lassen Sie sich tiberraschen P&%* 13,90

HAUSGEMACHTE CREME BRULEE

mit braunem Zucker karamellisiert #BPENH 10 90
VANILLEEISCREME MIT SAHNE

wahlweise mit:
- hausgemachter SchokoladensoBe ##P£N" 9 80

Kaffee Spezialitdten Digestif

Kaffee 3.20 DAS FEINSTE VON SCHEIBEL
Espresso 3,00 “Scheibel Brande”: Williams Christ Brand,
Cappuccino 4,00 Moorbirne, Badischer Obstbrand, Mirabelle,
Milchkaffee 4,00 Kirsche, Himbeere oder Altes Pflumli
Latte Macchiato 4,00 2cl 4,80

Schokolade 4,50
Die Originale von PRINZ
(verschiedene Brande)

2cl 3,80
A - Glutenhaltige Getreide und Erzeugnisse daraus H - Erdniisse und Erzeugnisse daraus
B - Eier und Erzeugnisse daraus, I - Sesamsamen und Erzeugnisse daraus
C - Krebstiere und Erzeugnisse daraus J - Lupine und Erzeugnisse daraus
D - Milch und Erzeugnisse daraus K - Sellerie und Erzeugnisse daraus
E - Sojabohnen und Erzeugnisse daraus L - Weichtiere und Erzeugnisse daraus
F - Fische und Erzeugnisse daraus M - Schwefeldioxid und Sulfite
G - Senf und Erzeugnisse daraus N - Schalenfriichte und Erzeugnisse daraus

A - Konservierungsstoffe * - Beta-Carotin
° - Jodiertes Nitritpokelsalz



